Барное оборудование
Барная стойка – место, где:

·  встречаются друзья, которые делятся новостями или «болеют» за любимую команду в ходе трансляции футбольных матчей;

· люди приходят поодиночке и семьями, чтобы насладиться стаканом сока, любимым коктейлем или ароматным кофе.
Для того чтобы посетителям было удобно, необходимо в баре создать комфортную обстановку. Тогда клиенты захотят вернуться сюда ещё не раз.
Кроме красивого интерьера и удачного освещения следует позаботиться о необходимом оборудовании. Бармену приходится выполнять разные заказы и делать это достаточно быстро. Поэтому, все необходимые устройства должны быть под рукой. 
Маленькие помощники

1. Соковыжималки применяют для получения натуральных фрешей из овощей и фруктов. Люди стали обращать внимание на качество своего питания и нередко предпочитают свежевыжатый сок его пакетированному аналогу. Причём этот напиток с удовольствием пьют и дети, и взрослые. Соковыжималки приобрели большую популярность: они присутствуют в барах, кафе, ресторанах, приобретаются для использования в домашних условиях. 
2. Сокоохладители и граниторы позволяют получить прохладительные напитки и жидкое мороженое.

3. Льдогенераторы кубикового льда производят лёд, 

 который добавляется в спиртные и безалкогольные 

 напитки (водку, виски, коктейли, соки). Льдогенераторы кубикового типа используются круглый  год, но летом – с большей интенсивностью. 

4. Миксеры, блендеры, барные комбайны отвечают за приготовление коктейлей, шейков, муссов.

5. Кофемолки и машины для варки кофе создают ароматные бодрящие напитки: эспрессо, каппучино, американо, ристретто.
6. Шоколадоварки готовят густой напиток со сладким вкусом счастливого детства.

Стоит также упомянуть о моечных машинах для стеклянной посуды, винных шкафах с экспозицией напитков, аппаратах для разлива пива, настольных витринах с пирожными, холодильных устройствах.

В бизнесе не бывает простоев
Барная стойка - первое, что привлекает внимание посетителей заведения. Её оснащённость даёт возможность бармену оперативно выполнять заказы клиентов, затрачивая на это меньше времени.
Компания «ИксКолд» выполняет поставки барного оборудования от различных производителей. Мы учитываем все требования заказчиков, поэтому достигаем желаемых результатов. Своевременно выполняя обслуживание барных аппаратов, установку и сервис кухонного оборудования, мы помогаем развиваться бизнесу наших заказчиков.
